


ЕЛ 


Ма[а! Ргамп Сиггу:275В 


королевские креветки 
в соусе карри в лучших 
северо-индийских традициях 
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Спайси Фраед Праун смесь 
креветок с ароматической 
зеленью и кокосовым 
ароматом. ОСТРОЕ БЛЮДО 
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Ра|аК Рапеег:21 5В 


Палак Панир уникальное 
сочетание домашнего сыра 
и шпината 
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Рапеег Макһапі:210В 


Панеер Макхни Свежие 
маринованные кубики домашнего 
сыра в томатном соусе 
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А\оо СоБћі:125В 
Алоо Гоби картофель и 
цветная капуста, слегка 
тушеные со специями 


Ма(аі КоКа:2108 


Малаи Кофта тефтели из сыра и 
орехов в соусе из сливок 
и специй 





Вһпаі Маѕа[а:135В 


Бхинди Фри Масала овощи 'окра' 
тушеные с луком, традиционными 
травами, кокосом и йогуртом 


Ваап Вһиг%а:1 708 


Бэган Барта тушеная 
икра из баклажанов 
с нежными специями 





Міхеа УечеаЩе$ Оа! МаКВап!:1 408 


)а{ге7!:1 358 


Овощное Джал Фрези смесь 
овощей, слегка тушеных со 


Дал Макхни традиционное 
блюдо 'дал', приготовленное 
на тихом огне в глиняной печи 


специями 












Уе{о\ми Тагка Ва(:1 35В 
Чана Масала пряная фасоль, 
приготовлена в специальной 
кастрюле 





Міхеа \Уече{аЩе КаКа:90В 
Раита уникальное сочетание 
мелко нарезанных овощей в 
йогурте со слабыми специями 





ВиКег Маап:45В 
Батер Наан индийская 
лепешка со сливочным 
маслом 
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Рагапћа:40В 


Парата мягкая индийская 
домашняя лепешка 
из слоеного теста 


7 У 





Тапаоогі Вой: 25В 


Тандури Роти хрустящая 
лепешка, приготовленная 
из цельной муки 


е^ 


«< 


Сһаппа Маѕа(а:1 30В 
Чана Масала пряная фасоль, 
приготовлена в специальной 
кастрюле 


|| ” 


4 5 УД — 
з 
о м 


Р\атп Маап:358 
Сада Наан 


Сас Маап:65В 


Чесночный Наан 





А(оо Рагапіћа:70В 


Алоо Парата лепешка из 
слоеного теста с картофельной 
начинкой 





Микег Ри(ау:1 1 5В 


Пулао Райс с Овощами 
ароматный рис с шафраном, 
кардамоном и гвоздикой, 
подается с овощами или 
горошком 
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СЫскеп Вігуапі:180В [ат Вігуапі:225В 
Плов Мург Бириани блюдо из Плов Маттон Бириани блюдо из 
риса с нежным мясом цыпленка, риса с нежным мясом ягненка, 
приправленный шафраном, приправленный шафраном, 


приготовлено в закрытом приготовлено в закрытом 
контейнере "ханди" контейнере "ханди" 
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\УечегаЫе Вігуапі:145В 
Плов Веджетейбл Бириани 
необычная комбинация свежих 
овощей и риса басмати, 


СиіаБ Јатип:80В 


Гулаб Джамун печеные клецки, 
подаются теплыми с сахарным 








сиропом 
приготовлено в традиционном 
"дум" стиле 
в. ‚2 г 
4 2 5 
а бе ( Ы 
№: | 
Ч у „Я 2 ШИР 
Кя. 6 ие, а: % р _ 
КЦй:8 58 [сесгеат:7 58 
Кулфи Традиционное индийское Мороженое 
мороженное (ванильное, шоколадное 
а Соідеп Сһћітпеџ 


А Ми! Сшзште Веѕќаигапі 
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124/49-51 Моо 10, Ѕоџќћ РаКауа Коад, 


Рог Оеіуегу саи 038414675 
Мопчргие, Вап агтипс̧, Сһоп Вип 20150, Тһацапа. -— 








Ме а(50 ипдекаке раку огдег$ апа 
Те(.: +66 (0) 38414675 | Ғах: +66 (0) 38414673 | 
млмм.до{Чепспитпеу.сот 
ммм ѓасеброок.сот/до(аепсһћітпеу 
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Тотаќо 500р:85В 


Томато Шорба суп из томатов 
с нежным чесночным ароматом 


Тапдоогі А(оо:1 758 


Бхара Алу специальной 
картофель, приготовленый на 
углях с начинкой из грибов 

и сыра. 


Сһіскеп М№іһагі 5Рофа:95В | Рапеег ТККа:2508 


Нихари Шорба светлый суп из 
цыпленка с нежной приправой 


Панеер Тикка домашний сыр, 
приготовленный на углях со 
специальными пряностями 










\, 


Тапдоой бош 2308 


Гоби Тандури цветная капуста, 
маринованная в специях, 
приготовлена на углях 





Соідеп СРитпеу 


\Уече{апап Р(аќег:480В 


Кебаб Платтер (Для Двоих) 
особая смесь из нескольких 
классических кебабов 


Аіоо Макаг ТіККі:95В 


Алоо Тикки вегетарианская 
закуска из картофеля и 
индийских пряностей 


Мийча(амиау Ѕһогба:95В 


Муллигатавни Шорба 
оригинальный суп из 
чечевицы с добавлением риса 
или цыпленка 






Миг Тікка:245В 
Чикен Тикка сочные 
кусочки филе цыпленка 
с превосходными 

индийскими специями 


Нага Вһага КеБаБ:140В 


Хара Бхара Кебаб 
вегетарианская закуска из 
шпината и индийских 
пряностей 


Миг Ма(а! Кебаб:290В 


Малаи Кебаб кусочки 
маринованного цыпленка, 
обжаренного на углях, в смеси 
йогурта, сливок и сыра, 


УесеќаЫіе Ѕагтоѕа:85В 


Самоса хрустящие индийские 
пирожки с овощами (2 шт) 


у тт 


"лее се Ё 
нь № 
Миќоп Ѕеекћ КеББаБ:290В 


Сикх Кебаб кебаб из рубленной 
баранины, фаршированный 
тмином, кориандром и травами 





Опіоп Вһајіѕ:85В 


Онион Бхаджи лук 
обжаренный в кляре / пакора 
с сыром, кукурузой или чилли 


Сһіскеп/ ат 
Ѕатоѕа:145В 


Самоса хрустящие индийские 
пирожки с овощами (2 шт) 


Тапаоогі Миге :250В 


Тандури Чикен специально 
маринованный цыпленок 

в приправе, 
мягкоподжаренный на углях 





< СА Е 


Асһагі Еіѕһ Тікка:285В 


Мачли Тикка специально 
маринованая в йогурте семга с 
букетом специй и чесночной 
пастой 


Тапаоогі Гать Сћорѕ:410В 


Ламб Чоп баранина на 
ребрышках с индийскими 
специями и пряностями 





ЖА ~ 


Тапдоой Ргамуп: 3958 


Тандури Праун королевские 
креветки, предварительно 
маринованные в йогурте по 
особому рецепту 


Соідеп Сһігттлеу 


М№оп-\е Р\аКег:4908 
Кебаб Платтер (Для Двоих) 
особая смесь из нескольких 
классических кебабов 


Миг һћ Макһапі:210В 


Мург Макхани нежный 
цыпленок, обжаренный на углях, 
приправлен мягким соусом из 
свежих помидоров и сливок 


Када! Миг9ћ:210В 


Чикен Джалфрези курица, 
приготовленное со сладким 
перцем, луком, помидорами 
и лимоном 


от 


7 па © т" 
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Сһіскеп Тікка Маѕа[а:220В 


Чикен Тикка Масала кусочки 
цыпленка из тандура, 
приготовленные в индийском 
соусе карри 


Сһіскеп Міпда[оо:200В 


Чикен Виндалло кусочки цыпленка 
приготовленные в индийском 
соусе карри с луком, картофелем 

и красным перцем ОСТРОЕ БЛЮДО 


СЫскеп Мадга5:2008 


Чикен Мадрас курица в 
средне-остром соусе с кокосовым 
ароматом 





Маттон Роган Джош баранина в 
соусом карри по кашмирскому 


рецепту 


Када! Сһоѕ{/ 
Гат Ситу:2708 


Ламб Карри Ягненок, 
приготовленный в комбинации 
специй и зелени 





Ламб Виндалло ягненок с 
луком и соусом из красного 
перца ОСТРОЕ БЛЮДО 








Мигһ Ѕауа[а/Ра[ак:220В 


Чикен Палак цыпленок со 
шпинатом, придающим 
уникальный вкус этому блюду 


у 






Вһипа боѕћ:270В 


Буна Гошт традиционное 
индийское блюдо со специями, 
по специальному рецепту 





Кеета Мџиќег:270В 


Кеема Маттер нежные кусочки 
баранины в соусе карри 


Соап Еіѕһ Ситу : 275В 


Фиш Карри пряное филе 
осетровых рыб, приготовленое 
в традиционном индийском 
стиле 





